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V O R S P E I S E N 
„Hochzeitssuppe“ Hühnerkraftbrühe mit Eierstich, Spargel und Fleischbällchen 
kleine Tasse .................................................................................................................... 6,40 € 
großer Teller .................................................................................................................. 7,90 € 
 

Spargelcremesuppe 
kleine Tasse .................................................................................................................... 6,80 € 
großer Teller .................................................................................................................. 8,90 € 
 

veganes Zucchinicremesüppchen 
mit roten Zwiebeln verfeinert, Brotchips und Kräuterschmand 
kleine Tasse .................................................................................................................... 6,40 € 
großer Teller .................................................................................................................. 7,90 € 
 

Tomaten-Bruschetta  .................................................................................................. 11,80 € 
mit roten Zwiebeln, Porree und Paprika verfeinert,  
serviert auf geröstetem Baguette und kleiner Salatgarnitur 
 

warmer Feldsalat mit Speckwürfeln im Glas  ............................................................ 11,90 € 
serviert mit angemachten Cocktailgarnelen und Basilikumpesto 
 

H A U P T G E R I C H T E 

Roastbeef rosa gebraten (230g) ................................................................................. 29,90 € 
auf Röstkartoffeln und Rahmbrokkoli, dazu Pfeffersauce 
 

Schweinefilet „Saltimbocca“ ...................................................................................... 26,30 € 
mit Speck und Salbei ummantelt,  serviert auf Sahnepasta und Mandelbrokkoli 
 

gebratene Hähnchenspieße  ....................................................................................... 26,20 € 
auf Tomaten-Parmesanragout und gebratenen Kartoffeldrillingen 
 

1 Pfund Spargel mit Schweineschnitzel vom Offenstall  ........................................... 32,90 € 
Sauce Hollandaise, Buttersauce und geschabten Kartoffeln 
 

1 Pfund Spargel mit rohem Kernschinken  ................................................................. 32,90 € 
Sauce Hollandaise, Buttersauce und geschabten Kartoffeln 
 

hausgemachte Gemüse-Frucht-Paella ........................................................................ 23,30 € 
mit Paprika, Lauchzwiebeln, Knoblauch und Ananas, Reis und vegane Joghurtcreme 
 

Lachsmedaillons .......................................................................................................... 25,20 € 
mit Haut in Grieß gebraten, serviert auf Gemüsereis und Paprikabechamel 
 

vegane Falafelbällchen mit Couscous-Füllung ........................................................... 21,50 € 
an frischem Blattsalat, serviert mit Balsamicovinaigrette und Walnussbaguette 
 

Zanderfilet ................................................................................................................... 25,20 € 
in Rosmarinöl gebraten, angerichtet auf Erbsenpüree und Zitronenbuttersauce 
 

paniertes Schweineschnitzel vom Offenstall  ............................................................ 22,30 € 
mit Champignonrahmsauce, Bratkartoffeln und buntem Salatteller 
 

„Kinderteller“ .............................................................................................................. 13,20 € 
Spaghetti „Bolognese“ mit Parmesankäse und Möhrensalat 
 

D E S S E R T S 

veganer Schokoladenbrownie ...................................................................................... 7,90 € 
mit frischen Früchten umlegt, serviert mit Mandelkrokant und Minze 
 

Himbeer-Panna-Cotta auf einem Fruchtspiegel, garniert mit Minzpesto  ................... 6,70 € 
 

Mango-Holunder-Parfait  .............................................................................................. 7,90 € 
an karamellisierten Nüssen, garniert mit Sahne und Minze 


